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DIE KUCHE

CARL FRIEDRICH VON WEIZSA
GYMNASIUM

VOM 07.04. BIS 19.05.202

ericht # Dessert

0704.2025 Héhnchenschnitzel " F1 mit CurryfruchtsoBe V#! M) 51 5¢ll dazy Pommes und Eisbergsalat mit Gurke u. Radischen und

Obst
Hausdressing '/ s

Wz]

Di 08.04.2025 Erbsensuppe mit Mshren.Sellerie und Kartoffeln ! mit Gefligelbockwurst ! 1°*"! dazy Weizenbrétchen | Erdbeerjoghurt [

Wz] [M

09.04.2025 Hihnerfrikassee mit Spargel.Erbsen,Mdhren I mit gelber Reis Obst

A -Mandari k
Do 10.04.2025 MSC Wildlachs "V [*s] mit med. Pfannengemiise °' dazu Vollkornreis mit Erbsen [Mr]\qnqs COCCIHIERE S

Mo 28.04.2025 Héhnchengulasch mit Spétzle "' ! dazu gemischter Salat und Joghurtdressing ™! Obst

Di 29.04.2025 KalbsklsBe Ksnigsberger Art <! [F] mit KréutersoBe "/ ™! dazu Kartoffelpiree ! und Rote Bete Apfelsalat ! Birnenkompott

Mi 30.04.2025 Seelachs "Miillerin" Y2/ mit SenfsoBe [/ M 57! dqzy Kartoffeln und Gurkensalat Kirschjoghurt ("

it Ri 6 . (Wa] [M] [Sell [Bo] _+ £
Mo 05.05.2025 Moussaka Kcrro[FAfﬁlcuﬂch mit Rinderhack. Gemiise und Gouda iberbacken mit Eisbergsalat dazu b

Joghurtdressing

[Wz]

Di 06.05.2025 Gulaschsuppe mit Paprika. Rindfleischeinlage mit Weizenbrétchen Panna Cotta

Mi 07.05.2025 Héhnchenbrust mit CurryfruchtsoBe (7 (M 152 [5¢ll 47y Kroketten /! 11?) ynd Tomatensalat Obst

Do 08.05.2025 Knusperfischfilet Tomate-Mozzarella *? M) (51 5] it TomatensoBBe dazu Blumenkohl und Kartoffeln GrieBpudding 2 ()

12.05.2025 Nudelauflauf mit Rinderhackfleisch [/ ") mit mit buntem Bohnensalat *! Obst

13.05.2025 Rindergulasch mit Rotkohl “! dazu Vollkornnudeln [ Pfirsichjoghurt

14.05.2025 Kalbsfrikadelle "7 (1 15") mit RahmsoBe Y*! M) dazy Broccoli °**! und Spétzle 7! [ Obst

[sel]

15.05.2025 Mexikanische Hackfleischpfanne mit roten Bohnen. weien Bohnen, Paprika und Mais " mit Reis Zitronenquark "

_~ -

= Glutenhaltig ( Wz = Weizen), M = Milch u. Milcherzeugnisse, E = HU:-hnerei,’ - g P A'NN QA'FERING SERVICE
So = Soja, Sel = Sellerie, Sen = Senf, F = Fisch, 1 = Konservierungsmittel,. N oz --' #Carsten Windmann, Giesenheide 37,

2 = Antioxidationsmittel, 4 =#8GBungsmittel R = Nitrat, 12 = Farbstoffy « e ‘ 0724 Hilden Telefon: 0 21 03/25 3 25 90, Fax:
A - s . . 021 03/25 3 25 999 info@win8imann-catering.de

+www.windmann-catering.de
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Mo 07.04.2025 Broccoli-Auflauf mit Kartoffeln und Gouda iiberbacken [/ ") mit Eisbergsalat mit Gurke u. Radischen dazu Hausdressing ! Obst

Di 08.04.2025 Kaiserschmarrn (V2 (M1 (6] i Apfelmus 2l dazu Mini Tomaten

Mi 09.04.2025 Tortellini mit Kése Fiillung Y2 ™ mit Kase-KréutersoBe /? M dazu Bauernsalat mit Tomate.Gurke, Paprika,Mais Obst

I : . Ananas-Mandarinenquark
Do 10.04.2025 Frihlingsrolle /2! 81 (50T (el [Bo] it Chinagemise SiiB-Saver °°! ° 5] dazy Risi Bisi (Reis mit Erbsen) ! M 9

Mo 28.04.2025 Késespatzle mit Gouda iberbacken "2 M [8] mit KasesoBe [V* M) dazy gemischter Salat und Joghurtdressing " Obst

) Wl (M [sel]

Di 29.04.2025 Gemisecremesuppe (Pastinacke. Rosenkohl, Bohnen, Erbsen, M&hren mit Kréuter dazu Roggenbratchen (/%) Birnenkompott

Mi 30.04.2025 Kréuterkartoffeln mit Kréuter dazu Joghurtdip " und Gurkensalat Kirschjoghurt [

[Wz] [M] [Ei] [So]

05.05.2025 vegetarisches Frikassee mit Spargel.Erbsen,M8hren mit Vollkornreis mit Erbsen

Di 06.05.2025 Eierpfannekuchen [V# (M) (Bl mit mit heiBen Kirschen dazu Mini Tomaten

Mi 07.05.2025 Vollkornnudeln % mit Gemisebolognese mit Mshren. Sellerie, Lauch °*! dazu Tomatensalat Obst

Do 08.05.2025 rote Linsensuppe mit Gemise und Kartoffelwirfel 5l mit FuBballbrétchen 7! GrieBBpudding (2

12.05.2025 Méhrengemiise untereinnander mit Vegi Schnitzel "/ 1°°! Obst

M]

13.05.2025 Karotten-Kokossuppemit Ingwer und Koriander "™ mit Sonnenblumenbrot /%! Pfirsichjoghurt [

14.05.2025 Eieromelette ! ! mit Rahmspinat Y* M) dazy Kartoffelpiree ! Obst

sefril & i is) Wzl [Ei] oo e M] W2] [E] [2] -
15.05.2025 Gemusefnkodélle(mohren. qutlnacke, Erbs.en, Mais) mit Krguterschmand " dazu Schupfnudeln und Zitronenquark ™
Bavernsalat mit Tomate.Gurke, Paprika,Mais

p- 5

. - S - & >
G = Glutenhaltig ( Wz = Weizen), M = Milch u. Milcherzeugnisse, B = Hihneref, 2 ,/ ; ANN CATERING SERVICE

So = Sojq, Sel = Sellerie,%nf, F = Fisch, 1 = Konservierungsmittel, - “_.ﬁ,y n «@rsten Windmann, Giesenheide 37,

2 = Antioxidationsmittel, 4 ungsmitteh9 = Nitrat, 12 = Fcrbsfo{_L - - e 4Hilden Telefon: 0 21 03/25 3 25 90, Fox:
- 2 - o 021 03/25:3 25 999 info@windmann-
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